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高明两宗地块出让
西江产业新城一地块溢价

率34.09%

佛山日报讯 记者刘嶒 通讯员白
馨报道：7月24日，高明两宗地块成功

出让。

地块一位于高明区西江产业新城

荷富大道以西、明湖北路以南，使用权

面积、规划用地面积均为14717.44平

方米，土地用途为零售商业用地、批发

市场用地、餐饮用地、旅馆用地（兼容商

务金融用地、娱乐用地、其他商服用

地）。宗地块成交价为5330万元，竞得

者为佛山市逢源喜宴企业管理有限公

司，该宗地溢价 1355 万元，溢价率

34.09%。

地块二位于高明区明城镇高明大道

以北、纬七路以南，使用权面积、规划用

地面积均为25569.06平方米，土地用途

为工业用地。成交价为2110万元，竞得

者为广东康飞科技有限公司。公开资料

显示，广东康飞科技有限公司成立于

2016年，是一家以从事非金属矿物制品

业为主的企业。

今年以来，西江产业新城已接连成

交多宗地块，日前上市企业浙江万马产

业发展集团就成功摘得新城地块，将高

标准打造万马（佛山）高端智能电力装备

智造基地项目，项目总投资约10亿元，达

产后预计年产值6.5亿元。

当前，随着珠三角枢纽（广州新）机

场即将动工建设、佛山“西进计划”大力

推进、实施“百千万工程”等政策利好叠

加释放，高明正迎来黄金机遇期。今年

以来，高明还启动了园区整治提升大行

动，以园区大提质拓展发展新空间，塑

造竞争新优势，为高明传统产业转型升

级、战略性新兴产业的导入提供好载体

平台，也为吸引人才创造条件，激发高

质量发展内生动力。

摊开中国地图，若将全国目前已命

名的30余个五金产业基地逐一标记，

可以发现一条纵贯广东、浙江、江苏、福

建、山东、河北的沿海五金产地带。

而这些基地中，能被冠以“五金之

都”称号的少之又少。其中，南海丹灶

是仅有的“中国日用五金之都”。在这

一殊荣背后，丹灶140多平方公里土地

上，遍布着从事五金制品的市场主体有

9412家，产值超过450亿元。

有的企业走出口转型道路，有的走

技术创新转型道路，有的切进新能源汽

车赛道，有的决定搬进园区规范化生

产……在南海丹灶，政企同心全力推动

五金产业转型升级。

小五金撬动大产业
从四组变化看南海丹灶五金产业转型升级路

广东原点智能技术有限公司让数控机床用上更聪明的国产“大脑”。图为该企业生产车间。

禾荣食品包装车间内工人正在分拣不同规格的烤鳗。

文/图 佛山市新闻传媒中心记者
麦家慧 实习生庞韵儿

“订单已经排到12月份了！”“今年

以来基本都是满负荷生产！”鳗鱼出口

市场如今进入销售旺季，“中国鳗鱼之

乡”——佛山顺德有不少烤鳗企业迎来

订单暴涨。

7月24日，佛山市顺德区禾荣食品

有限公司（以下简称“禾荣食品”）生产

车间一派火热景象。据介绍，企业今年

1 至 7 月出口订单量比去年增长近

30%，预计全年产量可达2300吨，销售

总量较去年增长20%左右。

“今天这批都是无头长蒲烧鳗鱼，

有16吨，都是发往日本的。”企业生产

负责人介绍，日本每年7月或8月都会

举行鳗鱼节活动，所以5月至7月是鳗

鱼加工和出口最繁忙的时期。截至目

前，企业今年出口订单中有70%销往日

本，其余销往东南亚、俄罗斯等地。

作为广东省鳗鱼协会副会长单位，

禾荣食品十分注重烤鳗产品品质的精

细把控。那么从活鳗到成品，到底需要

经过哪些工序？

首先，从养殖场运输过来的鳗鱼不

会立即被送入加工流程，而是先经过

48小时的一系列检查、呵护、饲养等准

备步骤。开始加工前，工人会把鳗鱼放

入1℃~5℃的冰缸里，利用自动设备搅

拌令其晕过去，即“冰晕”，以保证鳗鱼

的完整形态及新鲜品质。

经过剖杀、切头、划线等工序，鳗鱼

便开启了烤火之路：烤皮、翻面、剔骨、

烤背、蒸煮、四层酱汁上料及烘烤……

值得一提的是，从白烧、蒲烧、预冷、速

冻到包装，仅需90分钟。

进入包装车间前，员工需进行多重

消杀：穿上鞋套、戴上帽子、换上无尘

服，洗手并且走入消毒水池，再经过两

次风淋、除尘消毒。在车间内，记者注

意到，室温被控制在18℃左右。“我们

要确保烤鳗中心温度从螺旋冷冻机出

来到装箱时依然保持在-18℃的标准，

所以首先室温要低，同时我们的包装时

间也会控制在5分钟内。”企业生产负

责人说。

尽管当前订单量较为充沛且生产

效率稳定，但禾荣食品并未满足于现

状。为了进一步满足市场需求和提升

竞争力，企业决定增资扩产。“我们将新

建10000平方米的仓储车间和深加工

车间，预计2026年可以投产使用。”禾

荣食品董事长冯明强告诉记者，未来企

业会持续走深加工方向，为客户提供标

准化、定制化产品，提升烤鳗产品的附

加值。

广东省鳗鱼协会相关负责人表示，

佛山的烤鳗出口量占全国烤鳗出口量

的五分之一，希望佛山烤鳗企业接下来

在扩产提效上下足功夫，进一步提升品

牌形象和市场影响力，通过精准的市场

定位和营销策略，共同推动产业链上下

游协同发展。

小鳗鱼游上世界餐桌
顺德烤鳗企业出口订单暴涨

中国鲈鳜鳢产业高质量发
展论坛在南海举办

渔业精英共话
现代渔业发展

佛山日报讯 记者陆佩兰报道：近
日，中国鲈鳜鳢产业高质量发展论坛暨

南海区国家现代农业产业园名优淡水

鱼种苗展销会在南海区西樵镇樵山文

化中心举办。超500名渔业精英、技术

达人荟萃，共话广东水产业高质量发

展，培育现代渔业新质生产力。

现代渔业是广东深入实施“百千万

工程”，推进区域协调发展的重要抓

手。推动名优淡水鱼产业转型升级，因

地制宜发展农业新质生产力，将为现代

渔业高质量发展注入强劲动力。

广东省农业技术推广中心首席专

家、教授级高级工程师张海发表示，当

前，水产业正处于转型的关键时期，需

要集合全行业的力量，共同推动产业高

质量发展。省农业技术推广中心将进

一步加强与科研机构、企业、行业组织

的合作，大力推广良种良法，推广现代

化养殖装备，发展水产品精深加工，加

快推动水产业绿色发展。

本次活动选址南海区，关键是看

中了南海的渔业底气。南海是全国重

要的淡水鱼产区，也是全国领先的优

质淡水鱼苗产业集聚区，2022年获批

建设南海区国家现代农业产业园。目

前，南海区以西樵、九江、丹灶等镇为

核心，联动、辐射周边地区，形成了我

国鲈鳜鳢养殖面积最集中、养殖水

平最高、产业要素配置最完善的核心

产区。

南海区农业农村局局长伍新宇表

示，南海区2023年水产品总产量21.9

万吨，渔业产值 58.25 亿元。预计到

2025年，全区渔业经济总产值达150亿

元以上。

活动现场还举行了南海区国家现

代农业产业园研究院揭牌、科技研发

平台合作协议签约、科技成果转化服

务示范基地签约、智库专家人才证书

颁发等仪式。南海将以此为契机，在

渔业领域开启新一轮的“科研平台+院

所专家+项目”模式，持续深化院地合

作，以科技创新赋能淡水鱼产业高质

量发展。

活动期间，同步举办了南海区国家

现代农业产业园名优淡水鱼种苗展销

会，进行了南海区国家现代农业产业园

名优淡水鱼种苗订单签约仪式，成功洽

谈了一大批鱼苗订单，交易数量超250

亿尾，订单金额超2亿元。

20世纪 60年代，丹灶“五金之

父”徐才返乡开设首家五金厂，从五

金撞钉、鸡眼扣起步。60多年来，丹

灶五金从小配件发展为内涵丰富的

大产业，不断完善产业链条，锻造智

慧“金”钥匙，并且在灯饰五金、厨卫

五金、汽配机械及五金配件等全链条

领域占据行业领先地位，吸引了中科

宿达、苏柏瑞、伊卡特、虹维科技等先

进制造企业落户丹灶，诞生了智鑫隆

科技、峰华卓立科技、中鹏新能科技等

一批全国乃至全球制造业隐形冠军

企业。

从集群量级看，丹灶拥有高端装

备制造、新能源汽车和汽车核心零部

件、智能安全等先进制造业集群。丹

灶五金产业集群是广东省9个特色产

业集群数字化转型试点之一，从“小

而散”走向“大而优”，但丹灶目前缺

乏配套的表面处理中心，企业只能寻

求外发加工，严重制约产业整体提质

增效。因此，丹灶正规划建设一个含

电镀、金属表面处理、喷涂等工艺的

五金产业集聚园区，总投资约20.4亿

元。该五金产业集聚园区具有集聚

发展、上楼发展、集中供能、集中治

污、集中管理、绿色低碳等特点，配套

高标准设计建设工业厂房和先进工

业废水处理系统，未来将为入园企业

提供“保姆式”企业管家服务以及便

捷的供应链金融平台。

当前，南海丹灶肩负着为全

国、全省五金产业转型升级探索路

径的使命。随着新质生产力注入

强劲动力和政府部门持续赋能，丹

灶五金将利用数字技术、人工智能

技术改造传统产业，让“老树”发新

枝，“新树”快成长，“大树”深扎根，

推动产业整体向着高端化、智能

化、绿色化转型。

走进广东康士柏科技股份有限

公司，汽车检测设备产线机器轰鸣

声不绝于耳。园区另一头，一间“氢

电小屋”格外显眼，这是企业最新创

新成果——应用光伏发电和自研的

智慧氢能平台，形成了“光伏+制

氢+储能+发电”一体化的多元互补

能源发电微电网系统，实现零碳供

电供热。

在丹灶，像康士柏这样将五金传

统产业优势赋能氢能、精密机床、智

能安全产业，将数字经济、智能经济、

平台经济等相结合转型升级的企业

比比皆是。

广东圆方智能装备有限公司从

“手表”加工到高端智能装备制造，

产品主打进口替代、工艺替换的高

端车削类机床，成为知名企业的供

应商；桑谷医疗持续深耕配药机器

人赛道，成立广东省静配药机器人

工程技术硏究中心，其研发生产的

海豚系列产品目前已进入多家医院

开展临床应用。

新质生产力代表了新一轮科技

革命和产业变革的方向。企业是创

新的主体，广东原点智能科技公司成

立8年来，投入研发资金近2亿元，多

次参与和承担省、市级核心技术攻关

项目，在数控系统、振镜、旋切、多光

路设计、光束整形等关键核心技术上

取得突破，让数控机床用上更聪明的

国产“大脑”。

丹灶五金从传统走向前沿，已从

破解低端锁定开拓高端市场。

只有落后的企业，没有落后的行

业。丹灶五金探索求变的步履未曾停

息：立足五金制造优势不变，探寻高质

量发展新路径，科技和创新让企业变得

“轻盈”，入园和上规让销售更显“范

儿”，从传统销售模式转型电子商务让

丹灶制造远销全球，数字化和智能装备

加载更高效能。

如何实现数字化转型？实现数字

化转型能为传统五金产业带来什么红

利？位于桂丹西路的广东金丽声展示

设备有限公司是一家有着23年专业积

累的B2B企业，合作品牌包括7-11、易

捷、海王星辰、全棉时代等。2019年

起，公司通过数字化平台实时综合分析

与运用数据，展现企业实时运营状态，

初步实现订单可控、研发可控、生产可

控、成本可控、风险可控的数字化运

营。公司推行数字化后最大变化是去

库存按订单生产，库存下降了80%，交

货期缩短了30%，人手压缩了40%。

数字化转型让企业加载更高效能，

同时越来越多丹灶企业从传统销售模

式转型电子商务，让产品远销全球。佛

山市南海玮基厨具有限公司通过搭建

20多个电商渠道、100多个直营店、300

多个经销商覆盖60多个国家，400多种

烘焙器具每年可售出超1000万件，公

司出口额长期居国内同行业前位。

像玮基厨具这样从丹灶走向世界

的丹灶制造还有很多。例如，佛山市酷

狄五金有限公司每天有3万多个保温

杯从车间走出去，卖给全球消费者；广

东隆信智能激光科技有限公司在智能

管类装备领域深耕16年，产品热销全

球50多个国家和地区。

丹灶还通过科技赋能，为康泰威、

新鹏等近20家本地五金企业精准对接

科研资源，助力企业实现技术创新和产

业升级。

在广东诺米家居智能科技有限公

司，机器人在流水线上忙碌不停。一套

套精美的橱柜五金件走下生产线，打包

进入智能仓库，即将运往全球市场。

广东诺米创办于2003年，从橱柜里

的五金配件起家，曾凭借在品质和设计

上的优势，通过代工的方式，成为众多

国际知名品牌的供应商。

然而，代工型发展模式处于产业链

底端，利润微薄，缺乏核心竞争力。近

年来，广东诺米不断强化自有品牌，跋

涉21年，成功在全屋定制五金“江湖”闯

出一片天地。其经销网络已遍布全国

30多个省市自治区，拥有100多家经销

商，产品畅销全球50多个国家和地区。

类似广东诺米这样从代工生产到

技术创新，进而到打造自有品牌，从丹

灶走向世界的丹灶制造还有很多，比如

专注于铁质不粘炊具生产制造的广东

阳晨厨具有限公司率先开启了数字化、

智能化转型之路，产品遍及欧美、东南

亚60多个国家和地区；广东恋晴智能家

居有限公司从只有单纯的升降功能产

品到现在具有紫外杀菌、快速风干、烘

干、负氧离子风等功能的融合产品，不

断将品牌做大做强。

越来越多丹灶企业家深知，只有不

断转型升级才有出路。如今，丹灶有铠

斯钛、格来德小家电、金钜伦、南洋电

机、华凯等多个在行业有影响力的品

牌。通过品牌打造，有效增加了企业营

销的效能，品牌具备了市场的领导权和

定价权，就可以收获较高的品牌溢价和

行业话语。

从“数字化”走向“国际化”

从“传统”走向“前沿”

从“小而散”走向“大而优”

从“贴牌”走向“品牌”

文/图 佛山市新闻传媒中心记者李阳
通讯员李妙颜
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